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1. ¢Cual de estos alimentos esta contraindicado en una dieta blanda?
A) Aceite de oliva.

B) Carnes magras.

C) Galletas tipo Maria.

D) Cereales integrales.

2. Estan situados en la base de la Piramide Alimentaria
A) Verdurasy Frutas.

B) Carnes Magras y Pescado.

C) Legumbresy Leche.

D) Aguay Actividad Fisica.

3. El primer namero del cédigo distintivo del marcado de los huevos, identifica la forma de
cria de las gallinas ;cual de los siguientes, es el cddigo que corresponde a los huevos de
gallinas camperas?

A) ElO.

B) EI1.

C) El2.

D) EI3.

4. ;Cual de los siguientes no es un derivado de la leche?
A) Nata.

B) Caseina

C) Sueros Lacteos.

D) Margarina

5. (Cual de los siguientes es un nutriente inorganico?
A) Vitaminas.

B) Glucidos.

C) Minerales.

D) Lipidos.

6. ¢;Cual de los siguientes requisitos deben cumplir los manipuladores de alimentos en

relacion con el lavado de manos?

A) Lavarse las manos con agua caliente y jabon adecuado.

B) Lavarse las manos con agua fria y jabon adecuado.

C) Exclusivamente lavarse las manos con agua caliente.

D) Lavarse las manos con agua caliente y jabon bactericida, s6lo antes de incorporarse al
puesto de trabajo.



7. Indica cual de las siguientes opciones, puede provocar contaminacion fisica en los
alimentos.

A) Huesos, astillas y espinas.

B) Virus.

C) Hongos.

D) Parasitos.

8. ¢Cual de los siguientes no es un principio del sistema APPCC segtin el Reglamento (CE)

852/2004 del Parlamento Europeo?

A) Detectar cualquier peligro que debe evitarse, eliminarse o reducirse a niveles aceptables.

B) Establecer y aplicar procedimientos de vigilancia efectivos, en los puntos de control
criticos.

C) Establecer medidas correctivas cuando la vigilancia indique que un punto de control
critico no esta vigilado.

D) Difundir mediante los canales oficiales de la empresa las deficiencias y las desviaciones
del procedimiento observado.

9. Segun la normativa europea, en materia de higiene, no es un requisito general de los

Locales destinados a los productos alimenticios:

A) Los productos de limpieza y desinfeccion podran almacenarse en las zonas en las que se
manipulen productos alimenticios.

B) Los locales destinados a los productos alimenticios deberan disponer de suficiente luz
natural o artificial.

C) Todos los sanitarios deberan disponer de suficiente ventilacion natural o mecanica.

D) Cuando sea necesario, el personal debera disponer de vestuarios adecuados.

10. En relacién a la formacion, el personal manipulador de alimentos debera acreditar:
A) Poseer titulacion académica universitaria en materia de nutricion.

B) Formacion en cuestiones de higiene alimentaria, de acuerdo con su actividad laboral.
C) Experiencia en el sector alimenticio de un minimo de dos anos.

D) Lainscripcion en el sector sanitario de la Comunidad Auténoma a la que pertenezca.

11. ;Qué ingesta de proteinas se considera adecuada para un adulto sano?

A) Se considera que la ingesta diaria debe ser de 0,8 gramos por kilo de peso corporal.
B) Se considera que la ingesta diaria debe ser de 8 gramos por kilo de peso corporal.
C) Se considera que la ingesta diaria debe ser de 2 gramos por kilo de peso corporal.
D) Se considera que la ingesta diaria debe ser de 1,8 gramos por kilo de peso corporal.



12. ;A qué temperatura y en cuanto tiempo se pasteuriza el huevo liquido?
A) A 65 °C durante 1 hora.

B) A 35 °C durante 1 hora.

C) A 65 °C durante 2 minutos.

D) A 65 °C durante 2 segundos.

13. ¢(Cual de los siguientes nutrientes no aporta el huevo, segun las tablas oficiales de
composicion de alimentos?

A) Hidratos de carbono.

B) Lipidos.

C) Vitaminas.

D) Minerales.

14. ;Cual es la temperatura optima para el crecimiento de muchas bacterias patégenas?
A) 37 °C.
B) 5°C.
C) 70 °C.
D) 65°C.

15. ;Para qué se utiliza la chaira, también llamada eslabon?
A) Mechar carne.

B) Desespinar pescados.

C) Espalmar géneros.

D) Mantener el afilado de los cuchillos.

16. ¢Para qué se utiliza una mandolina en cocina?

A) Para estirar y cortar pasta.

B) Para extraer el zumo de citricos.

C) Para cortar, laminar en diferentes formas, frutas, verduras y hortalizas.
D) Para obtener rizos de mantequilla.

17. La pasta cocida “al dente” se caracteriza por:

A) Deshacerse en la boca.

B) Estar dura en el borde.

C) Elaborase al gusto del cliente.

D) Mantener un nucleo que aun ofrece cierta resistencia y no esta completamente blando.



18.

Para cocer los garbanzos, deben introducirse:

A) En agua caliente o hirviendo.
B) En agua fria.

C) En agua fria con bicarbonato.
D) En agua tibia.

19.

¢Qué temperatura minima debe alcanzar un alimento caliente en el centro de su masa,

hasta el momento de servirlo para ser seguro?

A)
B)
C)
D)

20.

55 °C
60 °C
70°C
50 °C

Segun lo establecido en el art. 22 de la Ley 31/1995 de 8 de noviembre, de Prevencion de

Riesgos Laborales, los resultados de las medidas de vigilancia y control de salud de los
trabajadores que se lleven a cabo:

A)

B)
C)
D)

21.
A)
B)
C)
D)

22.
A)
B)
C)
D)

23.
A)
B)
C)
D)

Seran accesibles, solo, para el personal sanitario perteneciente a la Inspeccion de Trabajo
y Seguridad Social.

Unicamente se facilitaran las conclusiones al empresario.

Podran ser empleadas con fines discriminatorios.

Seran comunicados al trabajador afectado.

¢Cual es el objetivo principal del sellado de carne antes de su coccion prolongada?
Que la carne no se pegue.

Que la carne se ablande.

Mantener los jugos internos.

Esterilizar la superficie.

¢Qué funcion cumple el proceso de marinado en las carnes?
Eliminar las grasas.

Reblandecer y aromatizar la carne.

Cocerla sin fuego.

Darle color.

¢Cual de los siguientes no corresponde a un tipo de contaminacién biolégica?
Enzimatica.

Parasitaria.

Microbiologica.

Pesticidas.



24. ;Cual de las siguientes, es una de las caracteristicas de una dieta basal?

A) Esuna dieta sin restricciones de nutrientes o alimentos especificos, destinada a personas
sanas.

B) La dieta basal, esta destinada para personas con patologias, y complementa a los
farmacos prescritos.

C) Es aquélla que excluye alimentos o nutrientes que provocan reacciones adversas.

D) Ser la dieta intermedia entre la dieta liquida y la dieta blanda.

25. Los ingredientes clasicos del arroz a la cubana, incluyen:
A) Arroz blanco, salsa de tomate, longaniza y huevo frito.

B) Arroz blanco, salsa de tomate, huevo frito y platano frito.
C) Arroz blanco, frijoles y tomate frito.

D) Arroz basmati, salsa de tomate y huevo frito.

26. Los ingredientes de la receta tradicional de los espaguetis carbonara, son:

A) Panceta o guanciale curado, aceite de oliva, yema de huevo, queso pecorino o parmesano,
sal y pimienta.

B) Beicon, nata, cebolla, aceite de oliva, sal y pimienta.

C) Carne picada, tomate, puerro, apio, orégano, aceite de oliva, sal y pimienta.

D) Aceite de oliva, albahaca, ajo, sal, pinones y queso parmesano.

27. ¢Cual es el equipo de refrigeracion profesional utilizados en cocinas que enfria mas
rapidamente los alimentos?

A) Arcon de congelacion.

B) Camara de congelacion.

C) Abatidor de temperatura.

D) Antecamara.

28. ;Qué es una salamandra en cocina?
A) Un horno.

B) Una placa.

C) Una gratinadora.

D) Una batidora.

29. ;Cual de estos cuchillos profesiones es el de menor longitud?
A) De sierra.

B) Cebollero.

C) Deshuesador.

D) De tranchelar.



30. Regenerar un alimento, consiste en:

A) El proceso de calentar un plato previamente cocinado y enfriado hasta alcanzar la
temperatura de servicio.

B) La modificacion del sabor y olor de un alimento.

C) La técnica para la eliminacion de microorganismos peligrosos que se pueden encontrar
en los alimentos antes de su elaboracion.

D) Disminucion de la temperatura de un alimento para su conservacion.

31. Cémo regla general, ;cual seria la cantidad de pasta seca aconsejada para un joven de
18 anos?

A) De 50 a 60 gramos por racion.

B) De 60 a 70 gramos por racion.

C) De 80 a 100 gramos por racion.

D) De 120 a 150 gramos por racion.

32. ;Cual es la principal diferencia entre un pescado blanco y un pescado azul?
A) El pescado blanco tiene mas grasa que el azul.

B) El pescado azul tiene mas grasa que el blanco.

C) El pescado blanco es mas pequeno que el azul.

D) El pescado azul tiene menos sabor que el blanco.

33. ¢Cual de las siguientes afirmaciones sobre las hortalizas es falsa?

A) Todas se caracterizan por su elevado aporte de agua.

B) Su aporte caldrico es elevado.

C) Los glucidos que contienen son complejos (en forma de almiddn) por esa razén carecen
de sabor dulce.

D) Destacan por su contenido en celulosa, algunas hemicelulosas y lignina.

34. En términos culinarios, decimos que un producto se encalla cuando:
A) Se ablanda.

B) Se licua.

C) Se endurece.

D) Se agrieta.

35. La técnica clasica de corte conocida como “mirepoix”, utilizada como base aromatica
para la elaboracién de caldos y salsas, consiste en cortar:

A) Panesy jamon cortadas a tiras.

B) Cerdoy Ternera cortados a dados.

C) Verdurasy hortalizas cortadas a tiras.

D) Verdurasy hortalizas cortadas en dados.



36. ¢La técnica culinaria que consiste en afnadir un liquido (agua, vino o caldo) al utensilio
donde se ha elaborado un ave, un pescado o una carne, para recuperar los jugos adheridos
se denomina?

A) Caramelizar.

B) Sazonar.

C) Desglasar.

D) Brasear.

37. Respecto a la composicion nutricional del pescado, es cierto que:

A) El pescado tiene un contenido proteico similar a la carne.

B) Las proteinas del pescado tienen menor valor biologico que las de la carne.
C) En pescadosy mariscos hay una cantidad relevante de hidratos de carbono.
D) Los pescados no contienen minerales.

38. ;{Qué parte del vacuno es de Primera B?
A) Solomillo.

B) Babilla.

C) Aguja.

D) Costillar.

39. En relaciéon a la composicion de las carnes, ;cual de las siguientes afirmaciones es

verdadera?

A) Las carnes son ricas en proteinas, por su contenido bajo en aminoacidos esenciales.

B) El tejido conjuntivo es rico en todos los aminoacidos esenciales.

C) La grasa de las carnes contiene una proporcion elevada de acidos grasos saturados y
colesterol.

D) Se consideran carnes grasas las de pollo, pavo y conejo.

40. Segun la cocina clasica, ¢;cual de las siguiente opciones no es una sopa elaborada con
pescados, crustaceos o mariscos?

A) Bisque.

B) Sopa Pavesa.

C) Bouillabaise o Bullabesa.

D) Sopa del cuarto de hora.

41. ;Como se regula la temperatura del horno para el asado de una pieza de carne?
A) A menor tamano de la pieza, menor temperatura.

B) A mayor tamano de la pieza, mayor temperatura.

C) A mayor tamano de la pieza, menor temperatura.

D) Se mantiene la temperatura, con independencia del tamano de la pieza.



42. ;Qué es el sistema “gastronorm”?

A) Un sistema para cocinar a baja temperatura.

B) Un sistema estandar de medidas y dimensiones unificadas para recipientes, bandejas.
C) Un sistema de almacenamiento.

D) Un sistema de envasado al vacio.

43. En gastronomia una “farsa” es:

A) Un relleno preparado con ingredientes picados o molidos que se utiliza para rellenar otros
alimentos.

B) La parte central del cerdo, panceta y costillas.

C) Una salsa basica, que se utiliza para crear otras salsas.

D) Es como se conoce a los derivados de las harinas refinadas.

44. ;Como se ahima un pescado?

A) Sélo en caliente.

B) Sélo en frio.

C) En calientey en frio.

D) Unicamente con la aplicacion de sal.

45. Segun la clasificacion técnica de las gamas alimentarias utilizada en la industria de
alimentos y restauracion, los productos cocinados, envasados refrigerados y listos para su
regeneracion pertenecen a la:

A) Segunda gama.

B) Tercera gama.

C) Cuarta gama.

D) Quinta gama.

46. Seiale la opcion correcta. Segun el Articulo 2 de la Constitucion Espaiola de 1978, se
reconoce y garantiza:

A) La indivisibilidad del Estado y la supremacia de los poderes locales.

B) La autonomia de las nacionalidades y regiones que la integran.

C) La separacion de poderes y la supremacia del Rey.

D) El principio de solidaridad entre municipios, sin autonomia territorial.

47. Seiale la opcion incorrecta. Segun la Constitucion Espaifola de 1978, es mision de las
Fuerzas Armadas:

A) Garantizar la neutralidad de Espaia.

B) Garantizar la soberania e independencia de Espaiia.

C) Defender la integridad territorial de Espafia.

D) Defender el ordenamiento constitucional de Espana.



48. Senale la opcion correcta. Segun el Articulo 10 de la Constitucion Espaiiola de 1978:

A) La dignidad de la persona, los derechos inviolables que le son inherentes, el libre desarrollo
de la personalidad, el respeto a la ley y a los derechos de los demas son valores superiores
del ordenamiento juridico.

B) Los derechos fundamentales se regulan Gnicamente en las leyes ordinarias.

C) La dignidad de la persona y los derechos fundamentales pueden limitarse por ley.

D) El libre desarrollo de la personalidad se reconoce, pero no es un valor superior.

49. Seiale la opcion correcta. Segun la Constitucion Espaifola de 1978, nadie podra ser
privado de sus bienes y derechos salvo por:

A) Por causa justificada de utilidad publica o interés social, excluyendo la correspondiente
indemnizacion y de conformidad con lo dispuesto por las leyes.

B) Resolucién administrativa motivada.

C) Por causa justificada de utilidad publica o interés social, mediante la correspondiente
indemnizacion y de conformidad con lo dispuesto por las leyes.

D) Decision de una Comunidad Auténoma.

50. Senale la opcion correcta. Segun la Constitucion Espaiiola la institucion del Defensor del
Pueblo, como alto comisionado de las Cortes Generales podra:

A) Supervisar la actividad de las Cortes Generales, dando cuenta al Rey.

B) Dirigir el Gobierno en ausencia del Presidente.

C) Supervisar la actividad de la Administracién, dando cuenta a las Cortes Generales.

D) Sustituir al Tribunal Constitucional cuando esté de vacaciones.

51. Seiale la opcidn correcta. Segun el Estatuto de Autonomia de la Comunidad Valenciana,
la sede de la Generalitat sera:

A) El palacio de este nombre en cualquiera de los municipios de la Comunitat Valenciana.

B) El palacio de este nombre, en la ciudad de Valencia.

C) El Palacio de los Borja de la ciudad de Valencia.

D) El Palacio de los Borja en cualquiera de los municipios de la Comunitat Valenciana.

52. Seiale la opcidn correcta. Segun el Estatuto de Autonomia de la Comunidad Valenciana,
el encargado de defender y promover los derechos sociales de los valencianos que
representan un ambito inseparable del respeto de los valores y derechos universales de las
personas y que constituyen uno de los fundamentos civicos del progreso econémico, cultural
y tecnolégico de la Comunitat Valenciana es:

A) La Generalitat.

B) El President de la Generalitat.

C) El Sector Publico Institucional.

D) Una Ley de Les Corts.



53. Seiale la opcion correcta. Segun el Estatuto de Autonomia de la Comunidad Valenciana.
El Consell es el rgano colegiado de gobierno de la Generalitat, que ostenta la potestad:

A) Ejecutiva y directiva.

B) Directiva.

C) Exclusivamente reglamentaria.

D) Ejecutiva y reglamentaria.

54. Senale la opcidn correcta. Segun el Estatuto de Autonomia de la Comunitat Valenciana,
el organo jurisdiccional en el que culmina la organizacion judicial en el ambito territorial de
la Comunitat Valenciana, de acuerdo con lo establecido en la Constitucion es:

A) El Tribunal Supremo.

B) La Audiencia de Justicia de la Comunidad Valenciana.

C) La Audiencia Nacional.

D) El Tribunal Superior de Justicia de la Comunidad Valenciana.

55. Senale la opcidn correcta. Segun la Ley 5/1983, de 30 de diciembre, del Consell, para la
eleccion del President de la Generalitat hace falta la mayoria absoluta de los miembros de
derecho de Les Corts en primera votacion. Si no se logra esta mayoria:

A) La votacion se repetira veinticuatro horas después y sera suficiente la mayoria simple para
ser elegido.

B) La votacion se repetira cuarenta y ocho horas después y se requerira mayoria absoluta
para ser elegido.

C) La votacion se repetira cuarenta y ocho horas después y sera suficiente la mayoria simple
para ser elegido.

D) La votacion se repetira setenta y dos horas después y sera suficiente la mayoria simple
para ser elegido.

56. Senale la opcidn correcta. Segun la Ley 5/1983, de 30 de diciembre, del Consell, no forma
parte del Consell:

A) El President de la Generalitat.

B) El Subsecretario.

C) El Vicepresidente o Vicepresidentes, en su caso.

D) Los Consellers.

57. Senale la opcidn incorrecta. Segun el Articulo 8, la Ley 5/1983, de 30 de diciembre, del
Consell, es causa de cese del President de la Generalitat:

A) Por renovacion de Les Corts a consecuencia de unas elecciones autonémicas.

B) La denegacion de una mocion de censura.

C) Por dimision o renuncia.

D) Por pérdida de la condicion de Diputado de Les Corts.



58. Seiale la respuesta incorrecta. Segun la Ley 5/1983, de 30 de diciembre, del Consell, Los
Consellers cesan en sus funciones:

A) Por cese del President de la Generalitat, si bien continuaran en sus funciones hasta la toma
de posesion del nuevo Consell.

B) Por dimision no aceptada por el President.

C) Por separacion de su cargo, decidida libremente por el President.

D) Por incompatibilidad sobrevenida.

59. Seiiale la respuesta correcta. Segun la Ley 5/1983, de 30 de diciembre, del Consell, la
organizacion de las Consellerias se estructura en tres niveles:

A) Organos superiores, nivel directivo y nivel administrativo.

B) Organos superiores, érganos medios y nivel administrativo.

C) Organos superiores, 6rganos medios y 6rganos inferiores.

D) Organos electorales, nivel directivo y nivel administrativo.

60. Senale la respuesta incorrecta. Segun la Ley 5/1983, de 30 de diciembre, del Consell,
forma parte del nivel administrativo:

A) Servicios.

B) Secciones.

C) Direcciones generales.

D) Negociados.

61. Seiale la opcion correcta. Segun la ley 40/2015 de 1 de octubre, de Régimen Juridico del
sector Publico:

A) El acta de cada sesion no podra aprobarse en la misma reunion o en lainmediata siguiente.
B) El acta de cada sesion solo podra aprobarse en la reuniéon inmediata siguiente.

C) El acta de cada sesion podra aprobarse en la misma reunién, pero no en la inmediata
siguiente.

D) El acta de cada sesién podra aprobarse en la misma reunién o en la inmediata siguiente.

62. Seiale la opcidn correcta. Segun la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico
del sector Publico, en casos de vacante, ausencia, enfermedad, u otra causa legal, el
Presidente del organo colegiado sera sustituido por el Vicepresidente que corresponda, y en
su defecto, por:

A) El miembro del érgano colegiado de mayor jerarquia, antigliedad y edad, por este orden.
B) El miembro del 6rgano colegiado de mayor antigliedad, jerarquia y edad, por este orden.
C) El miembro del 6rgano colegiado de mayor edad, jerarquia y antigiiedad, por este orden.
D) El miembro del érgano colegiado de mayor jerarquia, edad y antigliedad, por este orden.



63. Senale la opcion correcta. Segun la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento
Administrativo Comun de las Administraciones Publicas, a los efectos previstos en esta Ley,
tendran capacidad de obrar ante las Administraciones Publicas:

A) Los menores de edad, en cualquier caso.

B) Las personas fisicas, pero no las personas juridicas.

C) Las personas fisicas o juridicas que ostenten capacidad de obrar con arreglo a las normas
civiles.

D) Las personas fisicas o juridicas que ostenten capacidad de obrar con arreglo a las normas
penales.

64. Senale la opcion correcta. Segun la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento
Administrativo Comun de las Administraciones Publicas, a los efectos previstos en esta Ley,
cuando en una solicitud, escrito o comunicacion figuren varios interesados, las actuaciones
a que den lugar se efectuaran:

A) con el representante o el interesado que expresamente hayan sefalado, y, en su defecto,
con el que figure en primer término.

B) expresamente con el representante o el interesado que figuren en primer término

C) con cualesquiera interesados o sus representantes.

D) con el representante o interesado que figuren en primer término o, en su defecto, con el
gue se senale expresamente.

65. Seiale la opcion incorrecta. Segun la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento
Administrativo Comun de las Administraciones Publicas, a los efectos previstos en esta Ley,
Las Administraciones Publicas solo requeriran a los interesados el uso obligatorio de firma
para:

A) Formular solicitudes.

B) Presentar declaraciones responsables o comunicaciones.

C) Interponer recursos.

D) Asistir a acciones.

66. Senale la respuesta correcta. Segun la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento
Administrativo Comun de las Administraciones Publica. Todas las notificaciones que se
practiquen en papel:

A) Deberan ser puestas a disposicion del interesado en la sede electrénica de la
Administracion u Organismo actuante para que pueda acceder al contenido de las mismas
de forma voluntaria.

B) No deberan ser puestas a disposicion del interesado en la sede electrénica de la
Administracion u Organismo actuante para que pueda acceder al contenido de las mismas
de forma voluntaria.

C) Deberan ser puestas a disposicion del interesado en la sede electronica de la
Administracion u Organismo actuante para que pueda acceder al contenido de las mismas
de forma involuntaria.

D) Deberan ser puestas a disposicidn del interesado en la sede fisica de la Administracién u
Organismo actuante para que pueda acceder al contenido de las mismas de forma voluntaria.



67. Senale la respuesta correcta. Segun la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento
Administrativo Comun de las Administraciones Publicas:

A) La Administracion podra convalidar los actos anulables, subsanando los vicios de que
adolezcan.

B) Nunca podra convalidar un acto nulo o anulable.

C) La Administracion podra convalidar los actos nulos o anulables, sin necesidad de subsanar
los vicios de que adolezcan.

D) La Administracion podra convalidar, inicamente a solicitud del interesado, los actos nulos
subsanando los vicios de que adolezcan.

68. Senale larespuestaincorrecta. Segun el articulo 2, de la Ley 4/2021, de la Funcién Publica
Valenciana. El personal empleado publico, en el desarrollo de sus funciones, para cumplir los
objetivos asignados actuara de acuerdo con los principios de:

A) Imparcialidad.

B) Profesionalidad.

C) Diligencia.

D) Interés empresarial.

69. Senale la respuesta incorrecta. Segun el articulo 16, de la Ley 4/2021, de la Funcién
Publica Valenciana. El personal empleado publico se clasifica en:

A) Personal funcionario de carrera.

B) Personal funcionario interino.

C) Personal laboral, exclusivamente fijo.

D) Personal eventual.

70. Senale la respuesta correcta. Segun el Decreto 42/2019, de 22 de marzo del Consell, de
regulacion de las condiciones de trabajo del personal funcionario de la Administracion de la
Generalitat. Los dias 24 y 31 de diciembre para el personal funcionario tendran la
consideracion de:

A) Dias de permiso retribuido.

B) Dias de exencidn de asistencia al trabajo.

C) Dias de jornada reducida.

D) Dias de libre disposicion.

71. Senale la respuesta correcta. Segun el Decreto 42/2019, de 22 de marzo del Consell, de
regulacion de las condiciones de trabajo del personal funcionario de la Administracion de la
Generalitat. Las vacaciones anuales retribuidas, previa solicitud del personal, podran
disfrutarse a lo largo de todo el afio natural y:

A) Hasta el 15 de enero del aio siguiente.

B) Hasta el 31 de enero del afio siguiente.

C) Hasta el 15 de agosto del afio siguiente.

D) Hasta el 28 de febrero del afio siguiente.



72. Senale la respuesta incorrecta. Segun la Ley 31/1995, de 8 de noviembre, de prevencion
de Riesgo Laborales, no sera de aplicacion en aquellas actividades cuyas particularidades lo
impidan en el ambito de las funciones publicas de:

A) Policia, seguridad y resguardo aduanero.

B) Servicios operativos de proteccion civil y peritaje forense en los casos de grave riesgo,
catastrofe y calamidad publica.

C) Cocinas escolares y de residencias.

D) Fuerzas Armadas y actividades militares de la Guardia Civil.

73. Senale la respuesta correcta. La Ley 31/1995, de 8 de noviembre, de prevencion de
Riesgo Laborales, regula las actuaciones a desarrollar por:

A) Las Administraciones publicas, asi como por los empresarios, los trabajadores y sus
respectivas organizaciones representativas.

B) Unicamente las obligaciones de los empresarios en materia de sequridad y salud laboral.
C) Las actuaciones preventivas a desarrollar exclusivamente por los servicios de prevencion
ajenos.

D) Los servicios de justicia excluyendo los juzgados de la penal.

74. Senale la respuesta correcta. Segun la Ley Organica 1/2004, de 28 de diciembre, de
medidas de proteccion integral contra la violencia de género, se establece que la violencia
de género comprende:

A) Unicamente los actos de violencia fisica que causen lesiones corporales.

B) Solo las agresiones fisicas y las privaciones de libertad dictadas por la autoridad judicial.
C) Los actos de violencia fisica y psicoldgica, incluidas agresiones a la libertad sexual,
amenazas, coacciones o privacion arbitraria de libertad.

D) Exclusivamente las amenazas y las coacciones ejercidas en el ambito familiar.

75. Seiale la respuesta correcta. Segun la Ley 9/2003, de 2 de abril, de la Generalitat, para la
igualdad de mujeres y hombres:

A) Son contrarias al ordenamiento juridico las actuaciones publicas o los comportamientos
privados, aunque no sean discriminatorios.

B) No son contrarias al ordenamiento juridico las actuaciones publicas o los
comportamientos privados que sean discriminatorios.

C)Son contrarias al ordenamiento juridico las actuaciones publicas o los comportamientos
privados que sean discriminatorios.

D)Son contrarias al ordenamiento juridico las actuaciones publicas, pero no los
comportamientos privados que sean discriminatorios.
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1. Quin d'estos aliments esta contraindicat en una dieta tova?
A) Olid'oliva.

B) Carns magres.

C) Galetes tipus Maria.

D) Cereals integrals.

2. Estan situats en la base de la piramide alimentaria:
A) Verdures i fruites.

B) Carns magres i peix.

C) Llegumsiillet.

D) Aigua i activitat fisica.

3. El primer nimero del codi distintiu del marcatge dels ous identifica la forma de cria de les
gallines. Quin dels segiients és el codi que correspon als ous de gallines criades al'aire lliure?
A) EIO.

B) L'T.

C) El2.

D) El 3.

4. Quin dels segiients no és un derivat de la llet?
A) Nata.

B) Caseina.

C) Serums lactis.

D) Margarina.

5. Quin dels segiients és un nutrient inorganic?
A) Vitamines.

B) Glucids.

C) Minerals.

D) Lipids.

6. Quin dels requisits segiients han de complir els manipuladors d'aliments a I'hora de llavar-

se les mans?

A) Llavar-se les mans amb aigua calenta i sabo adequat.

B) Llavar-se les mans amb aigua freda i sab6 adequat.

C) Exclusivament llavar-se les mans amb aigua calenta.

D) Llavar-se les mans amb aigua calenta i sabo bactericida, només abans d'incorporar-se al
lloc de treball.

7. Indica quina de les opcions segiients pot provocar contaminacio fisica en els aliments:
A) Ossos, estelles i espines.

B) Virus.

C) Fongs.

D) Parasits.



8. Quin dels segiients no és un principi del sistema APPCC segons el Reglament (CE)

852/2004 del Parlament Europeu?

A) Detectar qualsevol perill que ha d'evitar-se, eliminar-se o reduir-se a nivells acceptables.

B) Establir i aplicar procediments de vigilancia efectius, en els punts de control critics.

C) Establir mesures correctives quan la vigilancia indique que un punt de control critic no
esta vigilat.

D) Difondre mitjangant els canals oficials de 'empresa les deficiéncies i les desviacions del
procediment observat.

9. Segons la normativa europea, en mateéria d'higiene no és un requisit general dels locals

destinats als productes alimentaris:

A) Els productes de neteja i desinfeccié podran emmagatzemar-se en les zones en que es
manipulen productes alimentaris.

B) Els locals destinats als productes alimentaris hauran de disposar de prou llum natural o
artificial.

C) Tots els sanitaris hauran de disposar de prou ventilacié natural o mecanica.

D) Quan siga necessari, el personal haura de disposar de vestuaris adequats.

10. En relacié a la formacio, el personal manipulador d'aliments haura d'acreditar:

A) Posseir titulacié academica universitaria en materia de nutricio.

B) Formacio en qiiestions d'higiene alimentaria, d'acord amb la seua activitat laboral.
C) Experiencia en el sector alimentari d'un minim de dos anys.

D) Lainscripcio en el sector sanitari de la comunitat autonoma a la qual pertanga.

11. Quina ingesta de proteines es considera adequada per a una persona adulta sana?
A) Es considera que la ingesta diaria ha de ser de 0,8 grams per quilo de pes corporal.
B) Es considera que la ingesta diaria ha de ser de 8 grams per quilo de pes corporal.
C) Es considera que la ingesta diaria ha de ser de 2 grams per quilo de pes corporal.
D) Es considera que la ingesta diaria ha de ser d'1,8 grams per quilo de pes corporal.

12. A quina temperatura i en quant temps es pasteuritza I'ou liquid?
A) A 65°Cdurant 1 hora.

B) A 35°C durant 1 hora.

C) A 65 °C durant 2 minuts.

D) A 65 °C durant 2 segons.

13. Quin dels segiients nutrients no aporta l'ou, segons les taules oficials de composicio
d'aliments?

A) Hidrats de carboni.

B) Lipids.

C) Vitamines.

D) Minerals.

14. Quina és la temperatura optima per al creixement de molts bacteris patogens?
A) 37°C.

B) 5 °C.

C) 70°C.

D) 65 °C.



15. Per a que s'utilitza la xaira, també anomenada eslabon?
A) Ensaginar carn.

B) Desespinar peixos.

C) Aplanar géneres.

D) Mantindre esmolats els ganivets.

16. Per a que s’utilitza una mandolina en cuina?

A) Per a estirar i tallar pasta.

B) Per a extraure el suc de citrics.

C) Per a tallar, laminar en diferents formes, fruites, verdures i hortalisses.
D) Per a obtindre borumballes de mantega.

17. La pasta cuita al dente es caracteritza per:

A) Desfer-se en la boca.

B) Estar dura en lavora.

C) Elaborar-se al gust del client.

D) Mantindre un nucli que encara oferix una certa resisténcia i no estar completament tova.

18. Per a coure els cigrons, han d'introduir-se:
A) En aigua calenta o bollint.

B) En aigua freda.

C) En aigua freda amb bicarbonat.

D) En aigua tébia.

19. Quina temperatura minima ha de tindre un aliment calent en el centre de la seua massa
fins al moment de servir-lo per a ser segur?

A) 55 °C.

B) 60 °C.

C) 70°C.

D) 50 °C.

20. Segons el que s'establix en l'article 22 de la Llei 31/1995 de 8 de novembre, de prevencio

de riscos laborals, els resultats de les mesures de vigilancia i control de salut dels

treballadors que es duguen a terme:

A) Seran accessibles només per al personal sanitari pertanyent a la Inspeccid de Treball i
Seguretat Social.

B) Unicament es facilitaran les conclusions a I'empresari.

C) Podran ser emprades amb finalitats discriminatories.

D) Seran comunicats al treballador afectat.

21. Quin és l'objectiu principal de segellar la carn abans de la seua cocci6 prolongada?
A) Que la carn no s'apegue.

B) Que la carn s'ablanisca.

C) Mantindre'n els sucs interns.

D) Esterilitzar-ne la superficie.



22. Quina funcié complix el procés de marinar les carns?
A) Eliminar els greixos.

B) Ablanir i aromatitzar la carn.

C) Coure-la sense foc.

D) Donar-li color.

23. Quin dels segiients no correspon a un tipus de contaminacio biologica?
A) Enzimatica.

B) Parasitaria.

C) Microbiologica.

D) Pesticides.

24. Quina de les segiients és una de les caracteristiques d'una dieta basal?

A) Es una dieta sense restriccions de nutrients o aliments especifics, destinada a persones
sanes.

B) La dieta basal esta destinada per a persones amb patologies, i complementa els farmacs
prescrits.

C) Es aquella que exclou aliments o nutrients que provoquen reaccions adverses.

D) Es la dieta intermédia entre la dieta liquida i la dieta tova.

25. Els ingredients classics de l'arros a la cubana inclouen:
A) Arros blanc, salsa de tomaca, llonganissa i ou caigut.
B) Arros blanc, salsa de tomaca, ou caigut i platan fregit.
C) Arros blanc, fesols i tomaca fregida.

D) Arros basmati, salsa de tomaca i ou caigut.

26. Els ingredients de la recepta tradicional dels espaguetis a la carbonara sén:

A) Cansalada viada o guanciale curat, oli d'oliva, rovell d'ou, formatge pecorino o parmesa,
sal i pebre.

B) Bacd, nata, ceba, oli d'oliva, sal i pebre.

C) Carn picada, tomaca, porro, api, orenga, oli d'oliva, sal i pebre.

D) Olid'oliva, alfabega, all, sal, pinyons i formatge parmesa.

27. Quin és l'equip de refrigeracio professional utilitzat en cuines que refreda més
rapidament els aliments?

A) Congelador de cofre.

B) Cambra de congelacio.

C) Abatedor de temperatura.

D) Avantcambra.

28. Que és una salamandra en cuina?
A) Un forn.

B) Una placa.

C) Un gratinador.

D) Una batedora.



29. Quin d'estos ganivets professions és el de menor longitud?
A) De serra.

B) De verdures (cebollero).

C) Despinyolador.

D) De llescar.

30. Regenerar un aliment consistix en:

A) El procés de calfar un plat previament cuinat i refredat fins que tinga la temperatura de
servici.

B) La modificacié del sabor i olor d'un aliment.

C) La tecnica per a I'eliminacié de microorganismes perillosos que es poden trobar en els
aliments abans de la seua elaboracio.

D) La disminucio de la temperatura d'un aliment per a conservar-lo.

31. Com a regla general, quina seria la quantitat de pasta seca aconsellada per a un jove de
18 anys?

A) De 50 a 60 grams per racio.

B) De 60 a 70 grams per racio.

C) De 80 a 100 grams per racio.

D) De 120 a 150 grams per racio.

32. Quina és la principal diferéncia entre un peix blanc i un peix blau?
A) El peix blanc té més grassa que el blau.

B) El peix blau té més grassa que el blanc.

C) El peix blanc és més xicotet que el blau.

D) El peix blau té menys sabor que el blanc.

33. Quina de les segiients afirmacions sobre les hortalisses és falsa?

A) Totes es caracteritzen per la seua elevada aportacié d'aigua.

B) La seua aportacio calorica és elevada.

C) Els glucids que contenen son complexos (en forma de midd), per eixa raé no tenen un
sabor dolg.

D) Destaquen pel seu contingut en cel-lulosa, algunes hemicel-luloses i lignina.

34. En termes culinaris, diem que un producte “s'encalla” quan:
A) S'ablanix.

B) Es liqua.

C) S'endurix.

D) Es clevilla.

35. La técnica classica de tall coneguda com a mirepoix, utilitzada com a base aromatica per
a l'elaboracioé de caldos i salses, consistix a tallar:

A) Pans ipernil a tires.

B) Porc ivedella a daus.

C) Verdures i hortalisses a tires.

D) Verdures i hortalisses a daus.



36. La técnica culinaria que consistix a afegir un liquid (aigua, vi o caldo) a l'utensili en queé
s'ha elaborat una au, un peix o una carn, per a recuperar els sucs adherits es denomina?

A) Caramel-litzar.

B) Adobar.

C) Desglagar.

D) Bresar.

37. Respecte a la composicié nutricional del peix, és cert que:

A) El peix té un contingut proteic similar a la carn.

B) Les proteines del peix tenen menor valor biologic que les de la carn.

C) En peixos i mariscos hi ha una quantitat rellevant d'hidrats de carboni.
D) Els peixos no contenen minerals.

38. Quina part del bovi és de primera B?
A) Rellom.

B) Cap de mort (babilla).

C) Filet de llonzes (aguja).

D) Costellam.

39. En relaci6 amb la composicio de les carns, quina de les segiients afirmacions és
verdadera?

A) Les carns son riques en proteines, pel seu contingut baix en aminoacids essencials.

B) El teixit conjuntiu és ric en tots els aminoacids essencials.

C) El greix de les carns conté una proporci¢ elevada d'acids grassos saturats i colesterol.

D) Es consideren carns grasses les de pollastre, titot i conill.

40. Segons la cuina classica, quina de les segiients opcions no és una sopa elaborada amb
peixos, crustacis o mariscos?

A) Bisque.

B) Sopa pavesa.

C) Bouillabaise o bullabessa.

D) Sopa del quart d'hora.

41. Com es regula la temperatura del forn per a rostir una pe¢a de carn?

A) Com menys gran és la pega, menor temperatura.

B) Com més gran és la pega, major temperatura.

C) Com més gran és la pega, menor temperatura.

D) Es manté la temperatura, amb independéncia de la grandaria de la pega.



42. Que és el sistema “gastronorm”?

A) Un sistema per a cuinar a baixa temperatura.

B) Un sistema estandard de mesures i dimensions unificades per a recipients i safates.
C) Un sistema d'emmagatzematge.

D) Un sistema d'envasament al buit.

43. En gastronomia una “farg¢a” és:

A) Un farciment preparat amb ingredients picats o molts que s'utilitza per a omplir altres
aliments.

B) La part central del porc, cansalada viada i costelles.

C) Una salsa basica, que s'usa per a crear altres salses.

D) Es com es coneixen els derivats de les farines refinades.

44. Com es fuma un peix?

A) Només en calent.

B) Només en fred.

C) En calenti en fred.

D) Unicament amb I'aplicacié de sal.

45. Segons la classificacié técnica de les gammes alimentaries emprada en la industria
d'aliments i restauracio, els productes cuinats, envasats refrigerats i a punt per a un procés
de regeneracio pertanyen a la:

A) Segona gamma.

B) Tercera gamma.

C) Quarta gamma.

D) Quinta gamma.

46. Assenyale l'opcio correcta. Segons l'article 2 de la Constitucié Espanyola de 1978, es
reconeix i garantix:

A) La indivisibilitat de I'Estat i la supremacia dels poders locals.

B) L'autonomia de les nacionalitats i regions que la integren.

C) La separacio de poders i la supremacia del rei.

D) El principi de solidaritat entre municipis, sense autonomia territorial.

47. Assenyale l'opciod incorrecta. Segons la Constitucié Espanyola de 1978, és missio de les
Forces Armades:

A) Garantir la neutralitat d'Espanya.

B) Garantir la sobirania i independéncia d'Espanya.

C) Defendre la integritat territorial d’'Espanya.

D) Defendre I'ordenament constitucional d’Espanya.



48. Assenyale l'opcié correcta. Segons l'article 10 de la Constitucié Espanyola de 1978:

A) La dignitat de la persona, els drets inviolables que li son inherents, el lliure desenrotllament
de la personalitat, el respecte a la llei i als drets dels altres son valors superiors de
I'ordenament juridic.

B) Els drets fonamentals es regulen Ginicament en les lleis ordinaries.

C) La dignitat de la persona i els drets fonamentals poden limitar-se per llei.

D) El lliure desenrotllament de la personalitat es reconeix, pero no és un valor superior.

49. Assenyale l'opcié correcta. Segons la Constitucio Espanyola de 1978, ningi podra ser
privat dels seus béns i drets, excepte per:

A) Causa justificada d'utilitat publica o interés social, excloent-ne la corresponent
indemnitzacié i de conformitat amb el que disposen les lleis.

B) Resolucié administrativa motivada.

C) Causa justificada d'utilitat publica o interés social, mitjangant la corresponent
indemnitzacié i de conformitat amb el que disposen les lleis.

D) Decisi6é d'una comunitat autonoma.

50. Assenyale l'opcio correcta. Segons la Constitucié Espanyola, la instituciéo del Defensor
del Poble, com a alt comissionat de les Corts Generals, podra:

A) Supervisar l'activitat de les Corts Generals, i donar-ne compte al rei.

B) Dirigir el Govern en abséncia del president.

C) Supervisar l'activitat de I'Administracid, i donar-ne compte a les Corts Generals.

D) Substituir el Tribunal Constitucional quan estiga de vacacions.

51. Assenyale lI'opcié correcta. Segons I'Estatut d'Autonomia de la Comunitat Valenciana, la
seu de la Generalitat sera:

A) El palau d'este nom en qualsevol dels municipis de la Comunitat Valenciana.

B) El palau d'este nom, a la ciutat de Valéncia.

C) El Palau dels Borja de la ciutat de Valéncia.

D) El Palau dels Borja en qualsevol dels municipis de la Comunitat Valenciana.

52. Assenyale l'opcié correcta. Segons I'Estatut d'Autonomia de la Comunitat Valenciana,
I'encarregat de defendre i promoure els drets socials dels valencians que representen un
ambit inseparable del respecte dels valors i drets universals de les persones i que
constituixen un dels fonaments civics del progrés economic, cultural i tecnologic de la
Comunitat Valenciana és:

A) La Generalitat.

B) El president de la Generalitat.

C) El Sector Public Institucional.

D) Una llei de les Corts.



53. Assenyale l'opcié correcta. Segons I'Estatut d'Autonomia de la Comunitat Valenciana, el
Consell és I'organ col-legiat de govern de la Generalitat, que ostenta la potestat:

A) Executiva i directiva.

B) Directiva.

C) Exclusivament reglamentaria.

D) Executiva i reglamentaria.

54. Assenyale l'opcié correcta. Segons I'Estatut d'Autonomia de la Comunitat Valenciana,
I'é6rgan jurisdiccional en el qual culmina l'organitzacio judicial en I'ambit territorial de la
Comunitat Valenciana, d'acord amb el que s'establix en la Constitucid, és:

A) El Tribunal Suprem.

B) L'Audiéncia de Justicia de la Comunitat Valenciana.

C) L'Audiéncia Nacional.

D) El Tribunal Superior de Justicia de la Comunitat Valenciana.

55. Assenyale l'opcio correcta. Segons la Llei 5/1983, de 30 de desembre, del Consell, per a
I'eleccié del president de la Generalitat fa falta la majoria absoluta dels membres de dret de
les Corts en primera votacio. Si no s'aconseguix esta majoria:

A) La votacio es repetira vint-i-quatre hores després i sera suficient la majoria simple per a

ser elegit.
B) La votacio es repetira quaranta-huit hores després i es requerira majoria absoluta per a
ser elegit.
C) La votacio es repetira quaranta-huit hores després i sera suficient la majoria simple per a
ser elegit.

D) La votacio es repetira setanta-dos hores després i sera suficient la majoria simple per a
ser elegit.

56. Assenyale l'opcio correcta. Segons la Llei 5/1983, de 30 de desembre, del Consell, no
forma part del Consell:

A) El president de la Generalitat.

B) El subsecretari.

C) El vicepresident o vicepresidents, si és el cas.

D) Els consellers.

57. Assenyale l'opci6 incorrecta. Segons l'article 8 de la Llei 5/1983, de 30 de desembre, del
Consell, és causa de cessament del president de la Generalitat:

A) La renovacio de les Corts a conseqiiéncia d'unes eleccions autonomiques.

B) La denegaci6 d'una mocié de censura.

C) La dimissi6 o renuncia.

D) La pérdua de la condicio de diputat de les Corts.



58. Assenyale la resposta incorrecta. Segons la Llei 5/1983, de 30 de desembre, del Consell,
Els consellers cessen en les seues funcions:

A) Per cessament del president de la Generalitat, si bé continuaran en les seues funcions fins
a la presa de possessio del nou Consell.

B) Per dimissié no acceptada pel president.

C) Per separacio del seu carrec, decidida lliurement pel president.

D) Per incompatibilitat sobrevinguda.

59. Assenyale la resposta correcta. Segons la Llei 5/1983, de 30 de desembre, del Consell,
I'organitzaciod de les conselleries s'estructura en tres nivells:

A) Organs superiors, nivell directiu i nivell administratiu.

B) Organs superiors, drgans mitjans i nivell administratiu.

C) Organs superiors, drgans mitjans i organs inferiors.

D) Organs electorals, nivell directiu i nivell administratiu.

60. Assenyale la resposta incorrecta. Segons la Llei 5/1983, de 30 de desembre, del Consell,
formen part del nivell administratiu:

A) Servicis.

B) Seccions.

C) Direccions generals.

D) Negociats.

61. Assenyale l'opcio correcta. Segons la Llei 40/2015 d'1 d'octubre, de régim juridic del
sector public:

A) L'acta de cada sessio no podra aprovar-se en la mateixa reunié o en laimmediata segient.
B) L'acta de cada sessié només podra aprovar-se en la reunié immediata segiient.

C) L'acta de cada sessio podra aprovar-se en la mateixa reunid, peré no en la immediata
seguent.

D) L'acta de cada sessi6 podra aprovar-se en la mateixa reunié o en la immediata segiient.

62. Assenyale l'opcio correcta. Segons la Llei 40/2015, d'1 d'octubre, de régim juridic del
sector public, en casos de vacant, abséncia, malaltia, o una altra causa legal, el president de
I'organ col-legiat sera substituit pel vicepresident que corresponga i, si no n‘hi ha, per:

A) El membre de I'0rgan col-legiat de major jerarquia, antiguitat i edat, per este orde.

B) EI membre de I'0rgan col-legiat de major antiguitat, jerarquia i edat, per este orde.

C) El membre de I'0rgan col-legiat de major edat, jerarquia i antiguitat, per este orde.

D) El membre de I'0rgan col-legiat de major jerarquia, edat i antiguitat, per este orde.



63. Assenyale l'opcio correcta. Segons la Llei 39/2015, d'1 d'octubre, del procediment
administratiu comu de les administracions publiques, als efectes previstos en esta llei,
tindran capacitat d'obrar davant de les administracions publiques:

A) Els menors d'edat, en qualsevol cas.

B) Les persones fisiques, pero no les persones juridiques.

C) Les persones fisiques o juridiques que tenen capacitat d'obrar conformement a les normes
civils.

D) Les persones fisiques o juridiques que tenen capacitat d'obrar conformement a les normes
penals.

64. Assenyale l'opcio correcta. Segons la Llei 39/2015, d'1 d'octubre, del procediment
administratiu comu de les administracions publiques, als efectes previstos en esta llei, quan
en una sol-licitud, escrit o comunicacio figuren diversos interessats, les actuacions a qué
donen lloc s'efectuaran:

A) Amb el representant o l'interessat que expressament hagen assenyalat, i, en defecte d'aixo,
amb qui figure en primer terme.

B) Expressament amb el representant o I'interessat que figuren en primer terme.

C) Amb qualssevol interessats o els seus representants.

D) Amb el representant o interessat que figuren en primer terme o, en defecte d'aixo, amb qui
s'assenyale expressament.

65. Assenyale l'opcié incorrecta. Segons la Llei 39/2015, d'1 d'octubre, del procediment
administratiu comu de les administracions publiques, als efectes previstos en esta llei, les
administracions publiques només requeriran als interessats I'is obligatori de firma per a:

A) Formular sollicituds.

B) Presentar declaracions responsables o comunicacions.

C) Interposar recursos.

D) Assistir a accions.

66. Assenyale la resposta correcta. Segons la Llei 39/2015, d'1 d'octubre, del procediment
administratiu comu de les administracions publica, totes les notificacions que es practiquen
en paper:

A) Hauran de ser posades a la disposicié de linteressat en la seu electronica de
I’'Administracio o organisme actuant perque puga accedir al contingut d'estes de manera
voluntaria.

B) No hauran de ser posades a la disposicié de l'interessat en la seu electronica de
I'Administracio o organisme actuant perque puga accedir al contingut d'estes de manera
voluntaria.

C) Hauran de ser posades a la disposicio de l'interessat en la seu electronica de
I’'Administracio o organisme actuant perque puga accedir al contingut d'estes de manera
involuntaria.

D) Hauran de ser posades a la disposicio de I'interessat en la seu fisica de 'Administracié o
organisme actuant perque puga accedir al contingut d'estes de manera voluntaria.



67. Assenyale la resposta correcta. Segons la Llei 39/2015, d'1 d'octubre, del procediment
administratiu comu de les administracions publiques:

A) LAdministracio podra convalidar els actes anul-lables, esmenant els vicis que presenten.
B) Mai podra convalidar un acte nul o anul-lable.

C) L'Administracié podra convalidar els actes nuls o anul-lables, sense necessitat d'esmenar
els vicis que presenten.

D) LAdministracié podra convalidar, inicament a sol-licitud de l'interessat, els actes nuls
esmenant els vicis que presenten.

68. Assenyale la resposta incorrecta. Segons l'article 2, de la Llei 4/2021, de la funcioé publica
valenciana, el personal empleat public, en I'exercici de les seues funcions, per a complir els
objectius assignats actuara d'acord amb els principis de:

A) Imparcialitat.

B) Professionalitat.

C) Diligéncia.

D) Interés empresarial.

69. Assenyale laresposta incorrecta. Segons l'article 16 de la Llei 4/2021, de la funcié publica
valenciana, el personal empleat public es classifica en:

A) Personal funcionari de carrera.

B) Personal funcionari interi.

C) Personal laboral, exclusivament fix.

D) Personal eventual.

70. Assenyale la resposta correcta. Segons el Decret 42/2019, de 22 de marg del Consell, de
regulacio de les condicions de treball del personal funcionari de I'Administracié de la
Generalitat, els dies 24 i 31 de desembre per al personal funcionari tindran la consideracio
de:

A) Dies de permis retribuit.

B) Dies d'exempcié d'assisténcia al treball.

C) Dies de jornada reduida.

D) Dies de lliure disposicio.

71. Assenyale la resposta correcta. Segons el Decret 42/2019, de 22 de marg, del Consell, de
regulacio de les condicions de treball del personal funcionari de I'Administracié de la
Generalitat, les vacacions anuals retribuides, prévia sol-licitud del personal, podran gaudir-
se al llarg de tot I'any natural i:

A) Fins al 15 de gener de I'any segiient.

B) Fins al 31 de gener de I'any seglient.

C) Fins al 15 d'agost de I'any segiient.

D) Fins al 28 de febrer de I'any segiient.



72. Assenyale la resposta incorrecta. Segons la Llei 31/1995, de 8 de novembre, de prevencio
de riscos laborals, no sera aplicable en aquelles activitats que tinguen particularitats que ho
impedisquen en I'ambit de les funcions publiques de:

A) Policia, seguretat i resguard duaner.

B) Servicis operatius de proteccié civil i peritatge forense en els casos de greu risc, catastrofe
i calamitat publica.

C) Cuines escolars i de residencies.

D) Forces Armades i activitats militars de la Guardia Civil.

73. Assenyale laresposta correcta. La Llei 31/1995, de 8 de novembre, de prevencio de riscos
laborals, regula les actuacions que han de dur a terme:

A) Les administracions publiques, aixi com els empresaris, els treballadors i les seues
respectives organitzacions representatives.

B) Unicament les obligacions dels empresaris en matéria de seguretat i salut laboral.

C) Les actuacions preventives que han de dur a terme exclusivament els servicis de prevencid
aliens.

D) Els servicis de justicia, excloent-ne els jutjats penals.

74. Assenyale la resposta correcta. Segons la Llei organica 1/2004, de 28 de desembre, de
mesures de proteccio integral contra la violencia de génere, s'establix que la violéncia de
génere comprén:

A) Unicament els actes de violéncia fisica que causen lesions corporals.

B) Només les agressions fisiques i les privacions de llibertat dictades per I'autoritat judicial.
C) Els actes de violéncia fisica i psicologica, incloent-hi agressions a la llibertat sexual,
amenaces, coaccions o privacio arbitraria de llibertat.

D) Exclusivament les amenaces i les coaccions exercides en I'ambit familiar.

75. Assenyale la resposta correcta. Segons la Llei 9/2003, de 2 d'abril, de la Generalitat, per
a la igualtat de dones i homens:

A) Sén contraris a I'ordenament juridic les actuacions publiques o els comportaments privats,
encara que no siguen discriminatoris.

B) No sén contraris a I'ordenament juridic les actuacions publiques o els comportaments
privats que siguen discriminatoris.

C) Son contraris a l'ordenament juridic les actuacions publiques o els comportaments privats
que siguen discriminatoris.

D) Sén contraris a I'ordenament juridic les actuacions publiques, pero no els comportaments
privats que siguen discriminatoris.



